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Somos una empresa especializada en la
comercialización de insumos para la industria
alimentaria, enfocada en promover la innovación, el
desarrollo, la optimización de procesos y el
cumplimiento de especificaciones técnicas que
satisfacen las necesidades de nuestros clientes.
Contamos con el respaldo de ingenieros en alimentos
altamente capacitados, una planta piloto para
pruebas y desarrollos; un acompañamiento integral en
el desarrollo de nuevos productos. Nuestro
compromiso con la excelencia nos posiciona como un
proveedor estratégico y confiable en el mercado.

¿QUIENES  SOMOS?

NUESTROS ALIADOS



PRODUCTOS CÁRNICOS

Texturizada

Concentrada

Aislada

Fibra de soya

Res

Cerdo

Pollo

Pavo

Potencia tus carnes procesadas con ingredientes
innovadores de origen animal y/o vegetal

Nuestros ingredientes auténticos, de calidad superior,
descubre cómo liberar todo el potencial de tus carnes con

soluciones beneficiosas que mejoran textura, sabor y
rendimiento.

PROTEINAS
ANIMALES               VEGETALES



Aumento de textura
Aumento de mordida
Ideal para productos

tajados.
Mejora flexibilidad.

FUNCIONALIDADES
La adición de proteínas mejora significativamente la

textura, estructura y mordida de los productos cárnicos
procesados, optimizando su calidad sensorial. Además,

contribuye a enriquecer el perfil nutricional del producto,
ofreciendo un valor agregado tanto en términos

funcionales como alimenticios.

PROCESAMIENTO
Capacidad de retención

Aporte de sabor
Aumenta el rendimiento

Sustituto de carne

Consumidor
Origen vegetal y/o

animal
Aumento de valor

nutricional

Valor agregado



PROTEINAS
ORIGEN ANIMAL

PROTEINAS
ORIGEN VEGETAL

Pregunta a un asesor 

-TEXTURIZADA (granulada y polvo)
-COCENTRADA 
-AISLADA

Contamos con un amplio portafolio de proteínas: 

Fibra de soya con alto valor nutricional

Beneficios:
Proteínas extraídas a partir de la soya, aportan valor nutricional,
actúan como ligador en matrices cárnicos y mejora las
propiedades elásticas del producto.
Estos productos varían según su contenido de fibra y
carbohidratos, y su porcentaje de proteína.

Estas proteínas se dividen en 3 grupos: colagénica, que se
encuentra presente en el tejido conectivo y proporciona
estructura en la piel, huesos y cartílagos; proteína miofibrilar,
que proviene de los músculos y se encuentra en bajas
concentraciones junto con la proteína colagénica; y las
proteínas sarcoplasmáticas, que provienen de la hemoglobina
y la mioglobina.

-CERDO -POLLO -RES -PAVO

Beneficios:
 Gran aporte nutricional.
Aportes de olor, sabor, color.
Mejoras en el tajado y en la mordida del producto.

Pregunta a un asesor 

https://wa.link/dg3ro3
https://wa.link/dg3ro3
https://wa.link/dg3ro3
https://wa.link/dg3ro3


Hidratación

ALMIDONES FOSFATOS

Pregunta a un asesor 

Hidratación

DESARROLLO DE MEZCLAS
ALTAMENTE FUNCIONALES

Son productos desarrollados para subsanar deficiencias en
los procesos de producción, como la sinéresis, la escasez de
material cárnico o la necesidad de reducir costos en los
productos.

Beneficios:
-Mejora de propiedades de textura.
-Reducción de sineresis.
-Remplazo de proteínas de soya.
-Reducción de costos.

OTROS PRODUCTOS:

https://wa.link/dg3ro3
https://wa.link/dg3ro3


LÍNEA PETFOOD
Tendencias en el uso de proteínas en

alimento para nuestros peluditos.

100% consumo humano

Soluciones en:

PROTEINAS ORIGEN ANIMAL (Pollo,
pavo, res, cerdo)

PROTEINAS DE ORIGEN VEGETAL

PLASMA 

CARRAGENINA 

COLORANTES NATURALES

CONSERVANTES NATURALES
(Etiquetado limpio)

ALMIDONES

Pregunta a un asesor 

https://wa.link/dg3ro3
https://wa.link/dg3ro3


MATERIAL EMPAQUE

Pregunta a un asesor 

Tripa 
de Celulosa.

Tripa 
de Colágeno.

Tripa 
de Cero
mermas.

Funda (tripa) de colágeno bovino
diseñada para diversas aplicaciones
en productos como chorizo,
salchichas, cábano, morcilla, butifarra
y más. Disponible en una amplia
variedad de calibres para adaptarse a
tus necesidades específicas de
producción.

¡Contáctanos para conocer más detalles
y descubrir cómo este producto puede
optimizar tus procesos y mejorar tus
resultados! 

https://wa.link/dg3ro3
https://wa.link/dg3ro3


Beneficios:

CONSERVANTES

Reduce riesgo de contaminación microbiológica.1.
Extiende la vida útil de los productos cárnicos.2.
Conservantes naturales a base de vinagre.3.
Etiquetado limpio.4.
Reducción de sodio.5.
Prolongar la vida útil de los derivados cárnicos, 6.
Seguridad alimentaria 7.
No compromete las características organolépticas
del producto final.

8.

Estabilidad en condiciones de refrigeración.9.

Reducción bacteriana:

Mesófilos (RBAM)
Listeria monocytogenes
Bacterias ácido lácticas (BAL)
Gram-positivas

Pregunta a un asesor 

activafoods@gmail.com Calle 37B SUR No. 69-62
Barrio Carvajal

Bogotá, Colombia601 300 2374

https://wa.link/dg3ro3
https://wa.link/dg3ro3


Ventajas:

COLORANTES
NATURALES

Alimentos colorantes obtenidos a partir de frutas,
vegetales, flores comestibles o algas, mediante
procesos físicos. Libres de aditivos sintéticos o
solventes orgánicos, hacen parte de la composición
del alimento como un ingrediente.

-Colorantes aptos para veganos
-Amplia aplicabilidad
-Etiquetado limpio
-Sin código E
-Estables a factores como luz, calor y diferentes pH
-Uso en sistemas cárnicos, resistente a la oxidación
Opción natural para sustituir la eritrosina y rojo
ponceau

¡Contacta a nuestros asesores para conocer nuestro
amplio portafolio de colorantes!

Pregunta a un asesor 

https://wa.link/dg3ro3
https://wa.link/dg3ro3


EMPAQUE VACIO

activafoods@gmail.com Calle 37B SUR No. 69-62
Barrio Carvajal

Bogotá, Colombia601 300 2374

Bolsas Para Empacar Al
Vacío

Con o Sin Impresión.

Tapas y Fondos
Con o Sin Impresión

Propiedades:

Película de espesor entre 50 y 120 micras.
Barrera Nylon en capa externa.
Propiedades superiores de barrera al oxígeno.
Excelente barrera a la migración química.
Resistencia al rasgado y sellado superior.
Tratamiento corona, ideal para adherencia de tintas
en impresión y laminación.



SALMUERAS

activafoods@gmail.com Calle 37B SUR No. 69-62
Barrio Carvajal

Bogotá, Colombia601 300 2374

Pre mezclas para
inyección y marinado
de carnes (Pollo, res,
cerdo).



MAQUINARIA Y
REPUESTOS PARA
LA INDUSTRIA DE

ALIMENTOS

COTIZA AQUI



LIMPIEZA 
Y DESINFECCIÓN

LINK DE ACCESO A PORTAFOLIO COMPLETO DE
LYD

https://drive.google.com/file/d/1hE-2IqCUlJ8qUhITReb4UeM9kxLlUQyl/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/1hE-2IqCUlJ8qUhITReb4UeM9kxLlUQyl/view?usp=drive_link




LIMPIEZA 
Detergentes de rutina

Detergente
Concentrado

Espumante Neutro

Detergente Espumante
Alcalino

Detergente Ligeramente
Alcalino Anticongelante

Péroxido de
Hidrógeno 

Detergente
Concentrado

Alcalino Clorado

Detergente y
Desinfectante 

Detergente
Concentrado

Espumante Alcalino

Detergente
Concentrado

Espumante Ácido

LIMPIEZA 
Sistemas CIP

Detergente Alcalino No
Espumante

Detergente Ácido No
Espumante

Detergente Clorado No
Espumante



Aplicaciones especiales

Limpiador de Escarcha
Elimina la escarcha de forma

rápida y sencilla de pisos,
paredes y equipos de cuartos

fríos y cavas de
almacenamiento de productos

cárnicos sin necesidad de
desconectar los equipos.

DESINFECCIÓN
Para Superficies, Ambientes y Equipos

A base de Amonios
Cuaternarios de Quinta

Generación

A base de Guanidinas y
Amonios Cuaternarios

QUACs

A base de Alcohol y
Amonios Cuaternarios

A base de Alcohol Etílico al
75% Hipoclorito de Sodio al 15%



DESINFECCIÓN
Para contacto directo con el alimento 

Ácido Peracético al 15% A base de Ácido Láctico al
85%

A base de Extracto Orgánico
de la Naranja

Desinfectante con ácidos
orgánicos Listo Para Usar

 Desinfectante a base de
Peróxido de Hidrógeno al

35%

DESINFECCIÓN
Aplicaciones Especiales 

A base de Glutaraldehido y
Amonios Cuaternarios

Desinfectante Sólido a base
de Amonios Cuaternarios

Producto
Biotecnológico



Principio Activo:
Amonios

Cuaternarios

Principio Activo:
Ácido Láctico

Principio Activo:
Alcohol Etílico al 70%

LAVADO DE MANOS



LINEA DECCO

Desinfectante a base de
Peróxido de Hidrógeno 

Fumígeno



INSUMOS DE
BIOSEGURIDAD



LUBRICANTES

Somos representantes para Colombia de la marca americana
Lubriplate. Empresa especializada en soluciones de lubricación

para el sector alimenticio

activafoods@gmail.com Calle 37B SUR No. 69-62
Barrio Carvajal

Bogotá, Colombia 601 300 2374


